November 2025 — februari 2026

18 november

Sasongsavslutning

De senaste veckorna har vi forsokt
komma ikapp med allt som vi borde
ha hunnit med i tridgarden under
sommaren. Men nu far det faktiskt
racka, for nu tror jag det har blivit
vinter. En del saker far vanta till varen.
Baten ar upptagen ur sjon.

Bjorne har genomfort den arliga
spolningen av avloppet, rensat hang-
rannorna och kort 10vblas i tva om-
gangar, sa det ser nykrattat ut.

Det ar ganska otroligt, att han pa tre
timmar kan blésa bort loven fran

ca 6000 kvm. Om man skulle kratta
for hand skulle det ta flera veckor. Bjorne har tagit bort det stora getingboet som vi
haft i skorstenen under sommaren, sa nu kan vi elda i vedspisen, kakelugnen och
braskaminen. Faren ar klippta och honsen har slutat varpa. Bina ar invintrade.
Vinterdacken ar pa, vinterskorna ar framtagna ur forrddet och sommarskorna har ta-
git deras plats i ladan. Jag har tvittat fonstren i undervaningen pa utsidan, tanker att
jag kan tvitta insidan och emellan fonstren aven om det dr nagra minusgrader. Vi har
stadat i tradgardsboden, pumphuset, slungrummet och tvattstugan men odlingsrum-
met och biboden kvarstar. Jag har haft sommarvattnet fran sjon pa sa jag kunnat
skolja rotsaker och purjolok innan jag lagat till dem, gett bort eller lagt in dem i jord-
kallaren. Men nu ar vattnet avstangt sa inte ror och kranar fryser sonder och bevatt-
ningsmunstycken, spridare och kopplingar har tagits in. Fardigvattnat for i ar!

Alla krukor och urnor ar intagna. Dahlior och begonior ar uppgravda och knélarna
ligger nu frostfritt i pasar och vantar pa varen.

Allt utom gronkal och nagra plantor stjalkseller i skordat, och sa pepparroten som
kanske far ligga kvar i jorden till i var. Det mar den inte daligt av.

Gronkalen ska sta kvar i jorden och jag vet faktiskt inte vad jag ska gora av all stjalk-
selleri. Jag har sikert gjort 15-20 péasar sofritto (bas till grytor och soppor som man
gor pa lok, selleri och morot) och jag tror inte vi kan dta mer. Jag har satt tva ldnga
rader vitlok fran eget utsade. Det gick at 5,5 vitlok. Det skulle ha kostat 225:- om jag
hade kopt sattlok. Vi har atit upp den sista tomaten och frosten har tagit de sista sméa
broccoli-buketterna. Vi har haft flera minusgrader de senaste dygnen.

Jag har en back med savojkal och rod spetskal som star i jordkallaren och vantar pa
att tas om hand. Jag ska gora kimchi av den mesta savojkalen. Av spetskalen blir det
kalsallad och infrysning. Jag har blancherat det mesta av smorkalen och fryst ner.
Man kan ju inte d4ta hur mycket kil som helst, och den haller sig inte sa lange i jord-
kallaren. Tror det ar litet for varmt. Gissar att optimal temperatur for forvaring av kal
ar 1-2 plusgrader. Jag far lagga s mycket jag har plats med i kylen dar vi har plus 4
grader. Jag skulle kunna sianka till 2 grader.

Pa vintern kan man 4gna sig at att baka, laga mat, lasa, 6versatta, bjuda hem folk, sy,
vava och laga klader. Det ar uppfriskande med omvixling. Men man far tanka pa att
skaffa sig motion ndgon annanstans an i tradgarden. I morse gick jag en liten svang
runt kvarteret medan jag lyssnade pa nagra kapitel ur Bibeln i horlurarna. Det blev
inte sa 1ang promenad for jag hade ett par nya vinterkdngor pa mig. Dom ar harda
och stela och dessutom litet for sma. Jag hoppas kunna t6ja ut dom, men vill inte fa
skavsar. Jag far ta litet och lite.



Jag har tagit fram garn och borjat virka och sticka. Det ar mysigt att sitta i singen och
sticka medan man kollar ndgon intressant video. Jag borjade med goda intentioner
och anviande garn ur forradet. Men sen har jag faktiskt kopt gratt yllegarn som jag ska
sticka en troja till Bjorne av, och bomullsgarn i tva fiarger som jag ska sticka jumprar
av till mig sjélv. Garnet var s billigt..... &

Och det tar sa lang tid om jag ska karda, spinna och sen sticka av var egen ull. Det ar
ett langtidsprojekt som jag hoppas kunna dgna mig at ocksa i vinter. Men det siager
jag varje vinter....

Jag gillar att anvinda monster fran DROPS Design. Pa sin hemsida har dom over

12 000 gratis monster pa svenska, anpassade efter deras egna garner. Och monster ar
verkligen inte gratis om man ska kopa. Dessutom kan jag hitta monster dar som pas-
sar till garner som jag har i mitt garnforrad. Jag provstickar en lapp sa jag vet strack-
ningen och sen kan jag jamfora med deras garner och vilja monster som passar. Su-
pert!

20 november

Lonar det sig att odla?

Det finns méanga fordelar med att odla. Man far motion,
frisk luft, sol och nagot trevligt att gora. Men lonar det sig
rent ekonomiskt? Bjorne brukar skoja och sdga att vi inte
bara far ekologiska gronsaker utan dven ekonomiska
gronsaker. Jag har faktiskt aldrig tidigare matt hur stor
skord jag fatt. Men i ar tankte jag att jag skulle gora det.
Jag borjade inte rakna i borjan av sasongen, utan forst

29 juli sa jag missade litet. Men storre delen av sasongen
har jag raknat och vagt.

Ibland har jag inte kunnat viaga utan fatt skatta. Om man
ger bort litet gronsaker och star ute i gronsakslandet kan
man ju inte sdga: "Vanta ett tag, jag maste vaga exakt hur
mycket du far.” Groda som delvis ar uppskattad och inte vagd ar markerad med *.




Hur som helst far man en uppfattning om hur mycket skord det ror sig om.

Mitt gronsaksland ar ca 200 kvm och vi ar tva vuxna personer i hushéllet. Vi ar vege-
tarianer och jag skulle sdga att vi sjalva odlar storre delen av den frukt och gronsaker
som vi dter under ett ar, och att vi snarare far sa stor skord att vi har svart att 4ta upp
allt vi odlar, dn att vi skulle behova kopa for att det inte racker. Sen finns det ju en del
grodor som vi gillar att 4ta men inte kan odla, som de flesta notter och fron, spann-
mal, oljevaxter, mango, citrusfrukter, avokado, ananas och bananer. Sa vi ar inte
sjalvforsorjande, men sjalvhushallare.

Jag har forsokt gruppera de olika grodorna i listan har under sa det blir lattare att fa
en overblick. Det vore intressant att rakna ut hur mycket skorden ar vird i pengar,
men det tar for mycket tid och kraver for mycket arbete, sa det far vara.

Gronsaksfrukter

Aubergin 2300¢g

Squash 19850¢g

Vixthusgurka 16050 g

Appelgurka 4640¢

Frilandsgurka, gron 4860¢g

Cantaloupe-melon 715 &

Vattenmelon 700 g

Tomater 60 565g 76 plantor — foérhallandevis liten skord.

Paprika 740 g * Négra sitter fortfarande pa plantorna.

Pumpor 21 000 g * Storsta pumpan var for tung for vagen.
131,080 kg

Bladgronsaker

Sallat 745 &

Ruccola 5758 "

Nisslor ?

Svalort ?

Libbsticka 500¢g

Spenat (vaxthus) 100 g

Stjalkselleri 6400g Cag4kg* kvarilandet

Betblast (typ mangold) 4500¢g

Fankal 11660g  Plus 5 liter fankalsmust.
24,480 kg

Kalvixter

Kélrabbi 10560 g

Kirskal ?

Radisor (vaxthus) 150 g

Broccoli 1370 g

Smorkal 5000¢g*

Savojkal 6 000¢g

Spetskal, rod 3000¢g

Gronkal ? Gett bort en kasse. Resten star kvar i landet

26,080 kg

Rotfrukter

Potatis 80 000 g* Tagit upp litet farskpotatis som inte vagdes

Palsternacka 500¢g

Rodbetor 34550¢

Vitbetor 13600 g Storsta vagde 410 g

Rattika 2700¢g*

Rotselleri 6830¢g

Jordartskockor 15000 ¢g

153,180 kg



Baljviaxter

Torkade
Med baljor 8 830 g. Med skal 2 730 g.

08 st.
Plockad i skogen.

Lagras med roétter och en del jord i hinkar. Kan

62,725 kg darfor inte viagas exakt.

Brytsockerart 12758
”Olles lilla svarta” 510 g
Bondbénor 2000¢g
3,785 kg
Lokvixter
Vitlok ca 5000¢
Ramslok 13008
Rod 16k 2265¢
Gul 1ok 26700 g
Silverlok 37508
Jattelok 3660¢g
Kinesisk graslok 508
Purjolok 20000¢g*
Bar
Hallon ??77?
Smultron ?7?
Svarta vinbar 4000g*
Roda vinbar 42008
Korsbar 8 liter
Krusbir, grona 2700¢
Krusbar, roda 17508
Bjornbar 5308
Jordgubbar 2000¢g
Viaxthusdruvor 54308
Staketdruvor 130 000 g *
Nypon 3880¢g
154,490 kg
Frukter
Applen minst 100 000 g
Plommon 3800¢g
Akta kvitten 2400¢
Rosenkvitten
106,40 kg
Svamp
Karl Johan 37708
Gula kantareller 3820¢g
7,590 kg
Diverse
Gatkamomill, torkad 7
Fladerblommor 1500g*
Sockermajs 4800 g
Mjolmajs 400 g
Kryddtagetes
Slingerkrasse, buskkrasse
Salvia 40¢
Timjan 508
Humlekottar 20¢g
Basilika ?

6,817 kg

De flesta har plockats rakt in i munnen.
Plockats nagra har och néagra dar.

13 hinkar x ca 10 kg. Ca lika mycket hanger kvar.

Svenska eko-applen kostade 27:90 i affaren
Fatt av grannen sa dom kanske inte raknas.
Fatt av min kusin sd dom kanske inte raknas.

200 g * Fatt av en kompis s4 dom kanske inte raknas.

Plockade hemma i hagen.

Litet plock bara till dekoration.
Tagit ndgra blad och frén bara. Fanns mer.

1 liter
Plockats nagra blad har och dar.



Snittblommor ordkneliga buketter till mig och andra
Astrar

Zinnia
Lejongap
Sommarmalva
Blaklint
Ringblomma
Alpmartorn
Luktart
Rudbeckia
Rosor

Fron
Slingerkrasse
Luktart
Ringblomma
Sommarmalva
Palsternacka
Tomat
Paprika
Broccoli
Sockermajs
Mjolmajs
Kokbonor, Olles lilla svarta, Gauk

Misslyckade

Fem kronartskocksplantor gav inte en enda skocka.

Vintersallat i viaxthuset — inget kom upp. Gamla fron?

Morotter — sniglarna at upp hjartbladen pa allt som saddes pa friland.

Dill — sniglarna igen...

Persilja — dessa sniglar...

Rod sallatskal — vaxte valdigt daligt trots fiberduk. Det lilla som kom upp var snigela-
tet.

Sammanlagt blir det drygt 676,6 kg + snittblommor och fron +
Jankalsmust och dppelmust




Jag jamforde de storsta posterna med ICA niathandel. Sa har ars ar det mesta av for-
klarliga skal importerat. En del fanns inte som ekologiskt och annat fanns inte alls.
Men sammanlagt blev det drygt 20 000:- plus en massa annat och 130
kg druvor som inte gar att hitta nagot jamforbart i affdaren.

Groda Kg Pris/kg Pris
Aubergin 2,3 97,33 223,85 Spanien
Squash, gron 19,8 49,9 988 Spanien
Véxthusgurka 16 66,33 1061,3 Spanien
Tomater 60,5
40,5 59,8 2421,9 Spanien, plommon- och kvisttomater
20 99,6 1992 Nederlanderna, kdrsbarstomater
Stjalkselleri 6,4 79,71 510,15 Spanien
Fankal 11,7 39,9 466,83 Ejeko
Brytsockerartor 1,3 179,33 233,15 Finnsej. Sockerartor fr Kenya.
Bondboénor 2,7 51,25 138,4 Frysta med skal
Kalrabbi 10,6 49,9 529 USA, ej eko
Savojkal 6 34,9 209,4 Svensk, ej eko
Spetskal, rod 3 42,9 128,7 Rodfinns ej. Gron
Potatis 80 19,95 1596
Rédbetor 34,5 24,9 859,05
Vitbetor 13,6 64 870,4 EjpalICA.
Rotselleri 6,8 120 816 EjpaICA.
Jordartskockor 15 83 1245
Vitlok 5 159,59 797,95 Spanien
Gul ok 26,7 23,8 635,45 Ejeko
Purjolok 20 37,9 758
Applen 100 37,9 3790 Svenska fanns ej pa ICA. Italienska
20270,53
Dito 27,9 2790 Willys
Staketdruvor 130 79,8 10374 Finns ej att kopa. Dessertdruvor fr Italien

Det pratas valdigt mycket om klimatet, men méanniskor ar inte villiga att andra sitt
satt att leva utan forsoker hitta olika tekniska losningar for att kunna fortsatta pa
samma satt som lett fram till de miljoproblem som vi nu har. Hur ska man kunna
fortsitta att ha ett system som bygger pa standigt okad tillvaxt? Lagg marke till att
man inte bara stravar efter tillvaxt utan okad tillvaxt, samtidigt som man pastar sig
varna klimatet och miljon? Den ekvationen gar helt enkelt inte ihop.

Forskare sager att de utslapp som orsakas av mat som kastas istillet for att dtas upp,
ar dubbelt sa stora som utslappen fran flyget!!! Kastad mat utgor hela 8% av de glo-
bala koldioxidutslappen. I Sverige raknar man med att 25% av den mat vi bar hem
fran affaren kastas. Och sen klagar man 6ver att maten ar dyr...

Niar man odlat sin mat sjilv 4r man inte benigen att kasta den, utan man planerar sin
mathallning och forsoker ta vara pa allt som jorden ger.

Men det finns manga fler fordelar med att odla:

e Man ater mer gronsaker, bar och frukt.

e Man kan ita grodorna i sdsong, dvs nar de ar som godast och bast. Tomaterna
far mogna péa plantan och inte plockas grona och mogna i lador i lagerhallar sa
att de inte smakar nagot nastan. Solmogna tomater ar nagot helt annat.

e Man kan odla sorter som inte finns att kopa, upptacka nya varianter och sma-
ker. Man kan vilja de sorter man sjalv gillar bast.

e Man kan i viss utstrackning ta fro fran sina egna grodor. Det ar betydligt hogre
kilopris pa fron an pa gronsaker.

e Grodorna blir uteslutande giftfritt odlade. Det finns inte sd ménga tillatna
vaxtgifter for fritidsodlare att kopa, &ven om man skulle vilja. Man vet vad
man ater.

e Man kan ta vara pa sitt matavfall, avfall fran tradgarden, godsel fran djur och
till och med sitt eget kiss. Pa sa satt behover man inte belasta den kommunala
avfallshanteringen i sa stor utstrackning. Man far ett slutet kretslopp och be-
hover inte kopa godsel. Urin fran tva personer racker under odlingssasongen



till att godsla 400 kvm gronsaksland! Helt ofattbart. Och sammansattningen
av godselmedel i urin ar den optimala for att godsla vaxter. Mest optimal ar
urin fran vegetarianer. Det tycker jag talar for att det var sa det var tankt fran
borjan, att manniskor skulle vara vegetarianer.

Man maste vara hemma och skota sina odlingar, s man har inte tid att flyga
omkring i varlden och bidra till utslapp och spridande av smitta. Visste du att
90% av dem som aker som turister till Indien kommer hem med multiresi-
stenta tarmbakterier? Nar vi dker utomlands kommer vi ofta hem med fripas-
sagerare som vi inte ar medvetna om.

Motion, sol, fagelkvitter och frisk luft — det ar ocksa viktigt for halsan.
Skordelycka. Man far bade gladjen att se plantorna gro och vixa, och att
skorda, tillaga och ata.




10 december
Ett retfullt misstag

Alla finna kvittenfrukter som
jag fick av min kusin har
legat framme i en fruktskal
pa koksbordet. Nar jag sen
skulle laga magot gott av
dem visade det sig att dom
var bruna inuti, allihop. Jag
vet inte om dom var ruttna
direkt, for som luktade inte
illa och var inte mjuka, men
dom sag inte sa aptitiliga ut,
sa dom akte pa komposten.
Lardom: Laga kvitten direkt
efter skord.

17 december
Rekord

I december i ar har vi slagit rekord, fast inget bra rekord utan ett bottennapp.

Vi har bara haft en halvtimmes sol i Stockholmsomradet under forsta halvan av de-
cember, och det har regnat nistan varje dag. Grasmattan ar som ett trask och det
vaxer nog snart ut grodfotter pa mig tror jag. Detta ar den solfattigaste inledningen i
december sedan 1934. Vi kompenserar solbristen med d-vitaminkapslar.

Men den frusna jorden i urnorna har i alla fall tinat, och jag har gjort en fin dekorat-
ion med sddant som jag hamtat i tradgarden.




4 januari
16 liter pumpasoppa, ensﬂage och tonvis med sno

Hosten och den tldlga vintern
har varit mork och sa blot att det
inte har gatt att klippa gras. Jag
har darfor inte fatt tillrackligt
med grasklipp sé jag kunnat
tacka alla odlingsbaddar. Istillet
fick vi hamta en ensilagebal med
trasig plast som inte dog till fo-
der, fran ridskolan i narheten.
Det rackte till att tacka alla bad-
dar, och det blev till och med litet
over. Det var i grevens tid, for ef-
ter nyar kom det massor av sno
och da hade det inte gatt att
lagga pa nagot tackmaterial.

Vi fick nastan 50 cm sno pa ett
par dagar.

Idag har Bjorne plogat med trak-
torn, bade hos oss och gran-
narna, och jag har handskottat
hela dagen, ruskat sno fran bus-
kar, sopat sno fran vaxthustaken
och skottat gangar till honshus,
jordkallare, tvattstuga mm. Job-
bigt, men nu ar det gjort och en-
ligt prognosen ska det inte
komma négra storre mangder
sno de narmaste dagarna.

Nu ar vi litet mora och sitter i
sangen och dgnar oss at mindre
fysiska aktiviteter, skriva pa da-
torn, sticka och sant.

Vi &t upp den sista pumpasoppan hiarom veckan, men jag hade flera pasar med ska-
lad, urkiarnad och tirnad pumpa i frysen, och dessutom flera burkar med hackad gul
Iok. Sa jag satte igang att koka soppa sa det stod harliga till. Eller det ar snarare pum-
pamos for jag gor soppan tjock och hiller i mer vatten nar vi ska dta den. Da tar den
inte sa mycket plats i frysen. Jag rostade en del och en del kokade jag bara direkt.
Sexton liter blev det allt som allt.

Tidigare har jag n6jt mig med att mixa den direkt i kastrullen med stavmixer. Men nu
lat jag den svalna och mixade sedan i mixerkannan pa min Ankarsrum hushallsma-
skin. Soppan blev s sldt och jamn och fin. Vi gillar pumpasoppa. Man kan variera
den pa en massa sitt genom att toppa den med olika godsaker som stekt svamp, ra-
rivna rotsaker, bitar av stekt sojakorv eller blanda ner linser eller bonor. Eller sa kan
man anvanda den i grytor for att fa dom litet kramigare. Sa vi har inga problem att
ata upp 16 liter pumpamos. Dessutom har vi flera pumpor fran arets skord. Men det
blir nista ars pumpasoppa.

Nu ar det faktiskt dags att sortera froer och borja med de forsta sidderna som purjo,
aubergine, kronartskocka, rotselleri och stjalkselleri och chili. Trots att det kidinns som
om sommaren och odlingssiasongen ar langt borta.

Vi har skordat alla paprika som statt och mognat i hinkar i odlingsrummet. Sista
skorden var jalapeno som fatt std och mogna och bli r6d. Den brukar bli ganska stark
nar den far mogna men den har gangen smakar den som paprika med aningen sting,
om man inte ater frona forstas.... &



19 januari

Forsta sadden

Jag hade tankt att jag skulle sa tidigare i ar, men jag har inte hunnit. Idag tog jag mig
antligen i kragen och har satt sommar- och vinterpurjo, 2 sorters kronartskocka —
Green Globe och en ny sort som heter Imperial Star, 5 eller 6 sorters paprika — minns
inte exakt, en ny sorts chili som heter Brazilian Starfish, och 2 sortera aubergine —
Black Beuty och Meronda. Nast pa tur ar stjalkselleri och rotselleri men dom far
vanta en manad. Jag sadde 20 februari forra aret tror jag och det rackte mer an val.
Jag fick mer stjilkselleri 4n vi kunde ta hand om.

10 februari

Laga mat fran grunden

Vi handlar nastan all mat i samma mataffar sa det ar litt att kolla i kontoutdraget
vilka summor som betalats till den. I forrgar gick jag igenom hur mycket pengar vi
betalat till den affiren under 2025. Det var knappt 15.000:- minus drygt 5.000:- for
kattmat. Dessutom hade vi handlat for ca 2.500:- i en annan butik. Lat sdga 12.500:-
pa ett ar, dvs 1.040:-/man for 2 pers. Konsumentverket uppskattar att en person i var
alder (tonaringar ar dyrare i drift:) som lagar alla méltider sjalva behover ca 2.500:-/
man i matpengar, dvs 5.000:- for 2 pers.

Det innebar att vi sparar nastan 4.000:-/man dvs 48.000:-/ar pa var mathéllning,.
Och om man skulle dra bort sidant som inte ar mat fran kvittona, socker till vinterfo-
der at bina, stidmaterial, toa- och hushéllspapper mm da blir vara matkostnader
annu lagre.



Det finns ndgra huvudskal till att vi har si ldga matkostnader:

1. Vi odlar mycket gronsaker, frukt och bar.

2. Vikan lagra i jordkaillare, flera frysar och andra utrymmen for torrvaror, 16k
och pumpa.

3. Vi dter bara vegetariskt och dricker inte kaffe eller alkohol. Det ar dyrt.

4. Vitar hand om det vi odlar, héller koll pa vad som finns i kylskap, och kastar i
princip ingen mat.

5. Vilagar mat fran grunden, utifran ravaror, och forsoker minimera mangden
hel- och halvfabrikat som ar dyrt och som dessutom innehéller en massa 4m-
nen som man inte ens kan uttala namnet pa och annu mindre veta vad dom ar
tillverkade av och hur dom paverkar kroppen.

Allt det dar later ju idylliskt och pittoreskt, kanske litet praktigt till och med. Och det
ar nog i sanningens namn inte realistiskt for en smabarnsfamilj med heltidsarbe-
tande foraldrar att ha tid med denna livsstil. Men det finns en del baksidor ocksa...

Igar till exempel. Gardagen tillbringade jag mestadels i koket, fran morgon till kvall.
Jag bakade surdegsfrallor av en deg som jast i kylen sedan gardagen. Jag skalade och
rev vinterpotatis fran frysen som jag kokat dagen innan, och bakade tva satser teka-
kor med potatis. Dom stoppade jag i frysen for senare behov. Till lunch at vi pumpa-
soppa med nybakat brod, soppa som redan fanns fardig i frysen, eftersom det varken
fanns tid eller plats att stilla sig och laga mat.

Jag kokade 1,6 kg torkade kikartor som legat i blot Over natten. Sen héllde jag ner
kikartorna i honungsburkar som jag tryckkonserverade — och det tar litet tid och kra-
ver overvakning. Tryckkonserverings-apparaten ar ju som en bomb. Om nagot skulle
ga fel sa det blir alltfor stort overtryck i kastrullen da smaller det. Vid 21-tiden var
tryckkonserveringen klar och den stora kastrullen skulle sté och svalna over natten sa
trycket gar ner och man kan 6ppna den.

Trots att tryckkonserverings-apparaten inte exploderade sag koket anda ut som ett
bombnedslag. Jag orkade inte stilla mig och diska och plocka undan sent pa kvillen.
I morse sag det ut sa har:

Sa nu ar det bara att kavla upp drmarna och satta igang!



21 februari

Beskiarning och andra sadden

Nu har jag gjort en ganska radikal beskarning av vinrankorna som star pa friland.
Forra vintern tog jag det litet forsiktigt med beskirningen sa dom var ovanligt frodiga
i somras. Men det blev ju ovanligt mycket druvor dnd4, sa ingen skada skedd.

Jag har ocksa beskurit de flesta pelargoniorna. Jag far erkdnna att manga ser valdigt
pinniga och fula ut. Vi far se om dom tar sig nar dagarna blir 1angre och det blir mer
ljus. Jag har flyttat ndgra ner till orangeriet dar det ar stora fonster och soderléage.
Jag har satt stjalkselleri och rotselleri. Nasta sadd blir Walla Walla jattelok. Jag od-
lade den for forsta gangen forra aret och lokarna blev verkligen jattestora och valdigt
goda sa detta ar ska jag sa mer.

Jag ska beskira vinrankorna i vaxthuset innan mars, och sen ska jag plantera om de
fyra hibiskusarna som jag planterade som sticklingar. Dom har blivit jattestora och
har vuxit ur sina krukor nu.



